Julebuffet

-iog ud af huset

Gammeldags modnede sild med kapers, ceg og karrysalat
%
Vendia’s kryddersild med kapers, redleg og ceggesalat
%
Ag og rejer med hjertesalat, hjemmelavet dildmayo og citron
*
Smarstegt fiskefilet med grov remoulade og citron
*

Stegte confiterede andeldr med lun redkalssalat og andesky

*

Honningglaseret svinekam med julekrydderier, bagte redlag og redbeder

*

Kalsalat med cebler, svesker, og ristede ngdder

*

Stegte kartofler med lgg, rosmarin og havsalt

%

Risalamande med kirsebcersauce og ristede mandler

%

Friskbagt bred fra Vendia’s bageri, samt smgr med havsalt

250,- pr kuvert

Flere julelcekkerier (tilvalg)
Reget laks med agurk, mayo og glaskal 45,-
Lun postej med bacon, svampe og drueagurker 30,-
Tarteletter med hens i asparges 30,-
Granlangkdl med hamburgerryg, stegt medister, brunede kartofler, redbeder, sennep, kanelsukker 55,-
Udvalg af europeeiske oste med behgrig garniture 40,-
Chokoladebrownie med vaniljecreme og syltede beer 40,-
Hjemmelavede chokolader 3 stk. 30,-

Fra Bryggeriet
Flaskegl flere varianter 50 cl. pr. fl. 35,-
Der ogsé& mulighed for leje af fadglsanleeg - ring og har ncermere

(Minimum 20 kuverter. Kan dog leveres ned til 10 kuverter med tilleeg pa 25,- pr. kuvert)
Buffeten er en standard-buffet hvor der er mulighed for at tilveelge en reekke leekkerier. Det er dog ikke muligt at bytte retter
ud fra standardbuffeten. De enkelte priser er pr. kuvert.
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