
 
Lørdags Brunch  

 
 

Skaldyrssalat med urter i hjertesalat 
*   

Røget laksetatar med kapers og dild 
 

Andepaté med portvin, valnødder og svesker 
* 

Spegepølser fra Rosenbeck med grillet løg og urtepesto 
* 

Lufttørret filet af ”ølsvin” med kikærtepuré og ristet rugbrød     
* 

Udvalgt af Danske og franske oste fra vogn – Der kan vælges to slags 
* 

Drænet Yoghurt med havrecrumble, mandler og Vendia honning 
* 

Citron-måne med lemon curd og brombær   
* 

Variationer af lyst & mørkt brød med gammeldags kærnet smør & havsalt 
 

Varm ægge ret inkluderet - vælg mellem 
Røræg med bacon og pølser 

Æg en cocotte med laks og karse 
Spejlæg med bønnesalat og purløg  

 
185,- 

 

Kolde drikkevarer  
”Shake” med sæsonens bær 55,- 

Økologisk appelsinjuice 45,- 
Økologisk æblemost 45,- 

Økologisk saft 45,- 
Vendia Bjesk 55,- 

Vendia fadøl, vælg mellem lille 55,- eller stor 70,- 
Cava Castell D`or Spanien pr. glas 90,- 

Champagne Thierry Fournier Frankrig pr. glas 150,- 
 

Varme drikkevarer 
Kaffe eller The 45,- (opfyldning 20 kr. pr. pers.) 

Cappuccino, Café latte eller Cortado 50,- 
Espresso 40,- 

Varm chokolade 45,- 
 

Tilkøb  
”Crepez” Lune pandekager med appelsinsirup 45,- 

Brownie med bær og vanille 65,- 


