Gastronomisk forar med Bent Christensen, Den Danske Spiseguide hos Vendia Gourmet

Pa denne eksklusive aften vil samtlige signatur retter og eksklusive vine lgbende blive kommenteret af Bent
Christensen.

Fredag d. 15/3 KI.18.00, Vendia i Hjgrring

Oysters & Pearls a la Thomas Keller
Champagne

Pighvar m morkler
Condrieu Chery 2013 André Perret

Foie Gras terrine med figen
Clos St Theobald Grand Cru Rangen Vendanges Tardive Tokay Pinot Gris 2002

Brisselkroket i madeirasauce
Comte Georges de Voglié, Chambolle-Musigny 2017 & 2018 (begge smages)

Lammekrone, bonner, kartoffelmos a la Robuchon
Brunello Soldera Case Basse 2008

Roquefort - Gabriel Coulet
Forteto della Luja Vendemmia Tardiva 1998

Creme caramel
Chateau Suduiraut Sauternes Magnum 1983-85

Pris pr. Person 2995,-
Limiteret antal billetter kan kebes pd www.booksforcooks.dk

Tilkeb bog "En gastronomisk rejse i Danmark”, spec.pris pa dagen: 360,00



