PASKEN 2024

Nyd Pasken pa Bryghuset Vendia

Vi holder &ben skeertorsdag, langfredag, lerdag, samt mandag.

Kekkenet har &bent fra kl. 10.00 - 21.30.

Alle dage serverer udover vores a la carte menu ogsd en lcekker 4 til 6-retters pdskeinspireret
brasserie menu, samt en lang rcekke spcendende retter fra vores tavlemenukort og brasserie-
menukort.

Péaskebrunch — vores traditionelle populcere brunch

Serveres torsdag til mandag fra kl. 10.00 -14.00

Pr. person 175,-

Se vores lcekre brunch her: www.bryghusetvendia.dk/loerdagsbrunch/

Paske frokostbord
Serveres torsdag til mandag fra 12.00 -15.30
Min.2 personer skal bestilles til hele bordet og bliver serveret over tre serveringer

To slags sild med lcekkert tilbehar

Spredstegt redspcettefilet med grov remoulade og citron
Koldraget laks med asparges, purlagsmayo og rogn

Kold spreengt oksebryst med pickles og peberrodscreme
Kalveculotte med fordrsgrent og lys Sauce Velouté
Mandelkage med rabarberkompot og vanillecreme og knas
Inkl. Vendia brgd, rugbred og smer

Pr. person 275, - (Anpartshavertilbud 225,-)

Tilkeb af europceiske oste 40,-

Laves ogsd ud af huset, anrettet pa porcelcensfade til min. 4 personer. Kun pr. person 195,-

Husk fordrsbryg med hjem
Forkeel dig selv og dine ncermeste ved pdaskebordet
Med 2| Vendia fordrsbryg, som er skabt til det danske pdskebord.

Paskegaven til én du holder af
Giv et gavekort i péskegave, vi pakker gavekortet flot ind med til og frakort.
Gaveceske med Vendia fordrsbryg.

Med venlig hilsen
Rise & Co
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