DESIGN JERES EGEN @L-LABEL

INGREDIENSER:
Malt, humle, geer og vand.

Vores fortolkning af den klas-
siske pilsner. Mere humlet og
bitter end en traditionel dansk
pilsner, men med en behagelig
rund eftersmag.

\
S P R I VAT E L A B E L
Serveres ved 5° C. FRA HUMLE

TIL GOURMET

Bryggeri
Brasserie
Gourmet
Selskaber
Diner Transportable

Alc. 4,6 % vol. Take Aay
Kantine

Netto 50 cl. Kokkeskole

HANDBRYGGET
PILSNES,
BEDST FOR:
WWW.BRYGHUSETVENDIA.DK

Format: 148 x 98 mm Faste elementer:
Stanseform: Udstanses med 2 mm runde hjgrner Ingrediensliste, beskrivelse af gllen, pantmaerke,
Farver: 4+0 - CMYK stregkode, samt "Bedst fgr:" ma ikke @&ndres i starrelse

Layout og tryk:  Ecco Print 0g placering.

Bogstavhgjden skal minium vaere 1,2 mm, malt pa et Placeringen af Bryghuset Vendia logo er frit. Endelig
lille x, i den valgte skrift type. layout skal godkendes af Bryghuset Vendia.

Allegener skal vaere fremhaet med fed
(hvedemalt, bygmalt og malt).

FRA HUMLE TIL GOURMET

www.bryghusetvendia.dk




