SM@RREBRZD, SANDWICH
OG G/AESTETALLERKEN

Geestetallerken til mgdet eller anden komsammen hvor det skal veere let, Icekkert og ikke mindst nemt. Vi
sammenscetter en tallerken med d&rstidsbestemte specialiteter — fisk, ked ost og lidt sgdt. Alt er anrettet lige
til at scette p& bordet og klar til at spise, og der medfglger selvfglgelig lcekkert brad og smer. Bestil gerne
dagen fer - der kan afhentes eller leveres hele dagen frem til kl. 22.00.

Smorrebred og sandwich er ogsd nem og leekker Igsning som kan bruges til de fleste begivenheder Bestil
gerne dagen fgr - der kan afhentes eller leveres hele dagen frem til kl. 22.00. Smgrrebrad kan ogsd bestilles
fra vores take away her er det ikke ngdvendigt af bestille i god tid.

GASTETALLERKEN

Geestetallerken alm. 6 af husets specialiteter 175,-
Geestetallerken luksus 7 af husets specialiteter inkl. lun ret 225,-

SMO@RREBRGD

Ag, sekogte rejer, citronmayo, agurk, karse og rogn 55,-

Smarstegt radspcettefilet med rejesalat og dild 55,-

Reget laks, rygeost, vagteleeg og purlag 55,-

Kyllingesalat med sennep, spredt kyllingeskind, cebler og baconknas 55,-
Tatar af okseinderlér, leg kapers, redbeder og peberrod 55,-

Leverpostej, beder, karse, syltede svampe og spred peberbacon 55,-
Roastbeef med remoulade, peberrod og lagfrit 55,-

Terrine af griseskank, sennepsmayo radbede, skalottelag og grillede lzg 55,-

10 stk. blandede smgrrebrad kakkenet bestemmer 450,-
SANDWICH

Reget gdsebryst og andeldr, sennepsmayo, artiskok, leg, parmesan og salat 45,-
Koldreget laks med radiser, peberrods mayonnaise, saltet agurk og salat 45,-
Chorizo med syltede tomater, mayonnaise, comté, cornichon og salat 45,-
Serrano skinke, syltede lgg, grillet piment, frisk ost, og spred salat 45,-

Vendia hensesalat, artiskokker, syltede lgg og frissé salat og brendkarse 45,-
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