
PRE nomineringer  
Årets Restaurant 2013. 
 
I alfabetisk rækkefølge. 
 
Dragsholm Slot  
Geranium 
Kadeau 
Koks 
Lieffroy 
Mielcke & Hurtigkarl 
Noma 
Relæ 
Ti Trin Ned 
Vendia Gourmet 
 
SPONSOR: HKI OST  
 
 
Nogle få betragtninger i forhold til prenomineringerne: 
 
Redaktionen af Den danske Spiseguide 2014 har ved årets udvælgelse af nominerede i 
kategorien Årets Restaurant lagt vægt på, at der hos alle  er oplevet en tydelig 
videreudvikling af allerede tidligere år oplevet højt niveau så vel gastronomisk som 
drikke – mæssigt. 
 
Forrige års nyhed : Årets Mad&Vinmatch er i år includeret som et betydende element i 
vurderingen af Årets Restaurant.   
 
Devisen er  fundet i  et Thomas Keller citat: Its all about finess. 
 
Velsmag og nydelse er i centrum ligesom mangfoldigheden i forhold til  match på 
tallerken som i ledsagende glas er det plus, der sikrer muligheder for såvel det 
traditionelle som det økologisk/naturgivne. 
 
Ultimo juni 2013 slutnomineres forventeligt 5 restauranter, der alle afholder 
nomineringsmiddage i perioden medio august – medio september. 
 
Sædvanligvis findes de  slutnominerede blandt de prenominerede. Det er dog før set , at 
en ikke prenomineret er tildelt en plads blandt de slutnominerede, så ”keep going” til 
alle, der savner en plads blandt de prenominerede. 
 
Årets Restaurant kåres på Den danske Spiseguides Gallaaften der afholdes på Bistro 
Boheme søndag den 27 oktober 2013 kl 17.00. Per Thøstesen har forlods annonceret at 
det bliver en menu med trøfler som fællesnævner. 
 
Evt. Kommentering af ovenstående : bent@bentchristensen.com  56311168 



 


