JULEBUFFET

"Den fleksible”
— | og ud af huset

Gammeldags modnede sild med, kapers, ceg og karrysalat

*
Salat af koldrggede laks rert med dild, skalotter og hjertesalat

*
Juleterrine med syltede rgdbeder, lag og sennepscreme

*
Stegte andeldr og redkal kogt med solbcereddike og svesker med skysauce

*
Nakkesteg af frilandgris med julekrydderier, bagte jordskokker og redbeder

*
Honningstegte katrofler og redder med rosmarin

*
Ris & la mande med kirsebcersauce og sukkerristede mandler

*
Friskbagt brgd fra vendias bageri, samt smgr med havsalt

Kun kr. 250,- pr. kuvert

Flere julelcekkerier (tilvalg)
Reget saltsild med ceggecreme med purleg og redleg 30,-
Nordsgrejer med dildmayo, hjertesalat, ceg og citron 35,-
Smearstegt rugmelspaneret fiskefilet med grov remuolade 30,-
Lun andepostej med bacon, svampe og drueagurker 25,-
Gronlangkal med klassisk vendsysselsk tilbehgr 35,-
Rosastegt kalveculotte med ristede svampe, kartoffelgratin og redvinsauce 55,-
Udvalg af europceiske oste med behgrig garniture 45,-

Fra konditoriet
Knasende julesmékager 100 g. 25,-
Chokoladebrownie med vaniljecreme og syltede beer 35,-
Hjemmelavet chokolader 3 stk. 25,-

Fra bryggeriet
Flaskegl flere varianter 50 cl. pr. fl. 30,-

Der ogsd mulighed for leje af fadglsanlceg - ring og her ncermere

Skal forudbestilles. Minimum 20 kuverter. Kan dog leveres ned til 10 kuverter med tilleeg pd 25,- pr. kuvert.
Buffeten er en standardbuffet, hvor der er mulighed for at tilveelge en rcekke lcekkerier. Det er dog ikke muligt,
at bytte retter ud fra standardbuffeten. De enkelte priser er pr. kuvert. Kokkeassistance tilbydes.
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