Arsberetning “Bryghuset Vendias” generalforsamling d.28.juni 2009.
Kare anpartshavere.

Endnu engang velkommen til vores generalforsamling, med forventning om, at alle
sidder rimeligt, og har faet et glas velskanket og velbrygget gl, sa vil jeg inden jeg
tager hul pé selve beretningen sige SKAL

Sidste ar indledte jeg med at sige, at jeg havde gleedet mig til, at skulle afleegge
bestyrelsens beretning, i ar vil jeg begraense mig til, at sige, at jeg har set frem til at
skulle afleegge beretning, for det forlgbne ar,(skrifte om man vil).

Vi har som de fleste andre virksomheder, mattet se i gjnene, at finanskrisen ogsa
har ramt vores virksomhed ”Bryghuset”, nar det sa er sagt, sa har alt ikke veeret i
Krisens tegn.

Jeg vil indledningsvis, sige lidt om nogle af de mange succeser, som glaedeligvis,
har veeret kendetegnende, for bryghuset i dret der er gaet. | kelvandet pa de flotte
anmeldelser bryghuset fik forrige ar, vil jeg bl.a. naevne, at i november maned i ar
blev bryghuset bedgmt, som en af landets suverant bedste restauranter, af ” Den
danske spise guide”, kun to andre restauranter i hele Jylland opnaede samme haeder
(tre stjerner og en sol) det hgjeste der kan opnas.

Seneste skud pa stammen er fra maj maned, hvor Kristian Rise er indstillet som
arets kok, blandt i alt syv kandidater, i indstillingen far han meget ros, karingen af
arets kok finder sted i november i ar. Ydermere er Bryghusets brasseri, pree nomineret
til arets brasseri, kun tre i hele Danmark er med i slutspurten.

Set i lyset af ovennavnte synes jeg, at vi har levet op til de kriterier, vi havde som
mal, da vi startede bryghuset, at skabe et samlingssted, af hgj kvalitet for Hjgrring by
og opland. som i hgj grad ogsa i ar har vaeret med til, at seette Hjgrring pa landkortet.
Vi kan, da ogsa, glaedelig vis konstatere, at restauranten er blevet godt modtaget i
Hjerring og omegn. Stueetagen der bestar af baromradet, brasseri og gourmet, har en
meget hgj belaegnings procent.
1. salen har haltet lidt bagefter, men efter vi er begyndt, at markedsfare, mgde-og
selskabslokalerne, er der stigende omszatning, et omrade der ogsa har et ret godt
deekningsbedrag, sa det forventer vi os meget af i indevarende ar



Ser vi pa bryggeri delen, kan vi glaede os over, at vi har en dygtig brygger, der
virkelig brygger godt gl, nar det sa er sagt, sa ma vi erkende, at vi salger for lidt al,

Selv om der er gjort meget for at markedsfgre vores gl, ma vi nok se i gjnene, at
finanskrisen har gjort det sveert os, og for mikrobryggeriernes dyrere kvalitets gl, i det
hele taget.

Hvis man falger lidt med i dagspressen, kan man konstatere, at det virkelig har
veeret et hardt ar, for danske Mikrobryggerierne, lad mig kun naevne enkelte i fleeng
for hvem det er gaet skaevt:

Skagen bryghus har haft underskud pa ca. en million, og har mattet fyre deres
direktar,(arsag finanskrisen), Holstebro bryggeri veelger, at ga konkurs, Rasted
bryghus er gaet konkurs, Fang bryghus vealger at ga konkurs, Fredericia bryghus tet
pa konkurs, Narrebro bryghus, der er ssmmenlignelig med vores, med eget bryggeri
og restaurant, overlever kun pa aktionarers nade, sidste ars underskud 7,3 millioner,

For ikke at glemme Gourmet bryggeriet, som var Danmarks fgrende Microbryggeri,
som jo er vores nare samarbejdspartner, og vores konsulenter, og som tapper vores
flaskegl, har for nylig gaet i pressen med et underskud pa godt 7 mill. Som en falge
der af er de opkebt af Harbo bryggeriet. De meget vanskelige markedsvilkar har da
0gsa gjort, at vi har mattet teenke i helt nye baner, og som et resultat deraf, har vi
valgt at investere i vores eget handtapperi, en investering pa knap 100 tusind kr.

En nytenkning, som vi forventer os meget af, og som vi tror pa vil vaere
medvirkende til, et veesentlig starre gl salg, da vi kan gge vores sortiment vaesentlig,
og dermed henvende os til et bredere publikum, bl.a. ved at satse pa et gget salg til
erhvervslivet, i form af "privat labels”, og vores gl vil fremover komme pa Y% liters
flasker, en mere popular starrelse, som dog rent psykologisk vil veere mere
konkurrence dygtig i forhold til andre specialgl, der alle kommer pa ¥ liters flaske.

Det betyder ogsa, at det bliver en 100 % "Vendia” gl, brygget i eget hus af vores
egen Morten brygger, praesentationen vil ske i august, vi forventer, at markedsfare
5 forskellige gltyper i farste omgang. Da vi nu far mulighed for lave sma bryg, som
med speciel etikette, vil vaere meget vel egnet til receptioner, og runde dage
m.m.”Morten brygger” ligger inde med idemappe til private etiketter, som han gerne
vil vise frem, vi har allerede pt. leveret gl med specielle etiketter, til Grenen camping,
til Tversted- til Lgnstrup og Hirtshals.
Sa vi forventer nasten kadannelse, fra virksomheder, der fremover ogsa gnsker at
kabe Vendia gl med eget firma logo, som gaver m.m.



Vi kan pa nuvaerende tidspunkt allerede glaede os over, at to udskankningssteder i
byen, har valg at selge "Vendia” fadgl. | den forbindelse kan jeg undre mig meget
over, at ikke mange flere lokale udskaenkningssteder, veelger at have de lokale gl pa
hanerne, for ogsa derved, at veere med til at stette, det lokale bryggeri, til gavn for
byen og egnen, bryghuset er trods alt en virksomhed med 10-12 ansatte.

Selv om naeste punkt pa dags ordenen, er fremlaeggelse af regnskab, ved revisor Jan
Mikkelsen BDO, sa vi jeg ikke undlade, at komme lidt ind pa nogle af hovedtallene,
som jeg synes bgr have et par bestyrelses ord med pa vejen.

Pa vores sidste generalforsamling, fremlagde vi et budget for kommende ar, hvor vi
havde forventninger om en samlet omszatning pa ca.10 mill. kr., det ma vi erkende at
vi ikke naede, omsatningen blev pa 8 mill. kr. hvoraf restauranten omsatte de 7 mill.,
og glsalget 1 mill. det er klart en lavere omsatning, som ogsa helt selvfalgelig giver
darligere resultater,

Resultatet for renter og afskrivninger blev et underskud pa ca.162,000 kr., vi har
afskrevet ca. 530,000 kr. dertil kommer finansielle udgifter ca.600,000 kr. det betyder
et samlet underskud pa 1,2 mill.kr. Efter regulering for skat bliver arets resultat, et
negativt resultat pa ca. 780,000 kr., det er helt klart utilfredsstillende, der kan vere
flere gode grunde til det darlige resultat, den veasentligste er helt klart finanskrisen, vi
ligger jo helt klart i den dyre ende med savel gl som mad, det er et bevidst valg vi har
gjort, helt fra start.

Set i relation til som jeg far refererede, sa har de fleste af vore kollegaer/konkurrenter
haft det, om ikke endnu sverere, selv om det kun er en darlig undskyldning, sa giver
det dog et billede af situationen i branchen.

Hvad sa med fremtiden, ved ikke kun at se i krystalkuglen, men ved at kigge pa de to
seneste maneder, sa har restauranten haft en stigende omsatning, og et pant
overskud,

Den ggede omsetning skyldes nok iseer 3 ting, farst og fremmest er restauranten
blevet, mere kendt og anerkendt, for sin hgje kvalitet, men i hgj grad ogsa, at
direktgren virkelig har skaret ned pa omkostninger, samtidig med at vi har gget
markedsfaring af selskabs- og madelokaler pa 1.sal.

Og med hensyn til at fa gget omsatningen pa glsiden, sa tror vi at det nye initiativ,
med eget brygget ol, tappet i eget hus, med de mange muligheder det giver, helt
afgjort vil give et mersalg, og dermed et starre deekningsbidrag.



Her pa faldrebet af min beretning synes jeg der er god grund til, at rette en tak for den
store opbakning store dele af erhvervslivet, og for den sags skyld ogsa til de mange
private kunder, der trofast benytter sig af bryghuset, og pa den made er med til at
bakke op om en lokal virksomhed.

Skulle jeg endelig komme lidt malurt i beegeret, sd ma jeg erkende, at jeg faler en for
ringe opbakning fra vore anpartshavere, vi ser mange af jer alt for sjeeldent, vi synes
det var flot, at | investerede i bryghuset, og dermed var med til at fa virksomheden op
at sta, men det er jo i sig selv ikke nok, man er ogsa ngd til at pleje sine investeringer,
ved at bakke op om den investering, man har lavet, iser hvis man forventer et
fremtidigt afkast. Maske har vi varet for naive og troet nar man tegnede anparter i
bryghuset sa var det p.g.a. en vis interesse,

Vi troede nok at folk tegnede anparter med hjertet og ikke med hjernen, og maske
ogsa fordi man syntes vi manglede et sddant sted i byen

Jeg har for sjov lavet et lille regnestykke, vi er ca.2500 anpartshavere, hvis nu vi alle
bare kom pa bryghuset to gange om aret med sin partner, og spiste en 3 retters
teatermenu, inkl. en stor fadgl, 700 kr. pr. besag, eller for eksempel en gang om
maneden sammen med sin partner spiste frokost +en gl til 110 kr. eller evt. sammen
med sin partner en gang om maneden kgbte en stor fadgl. Eller hvis alle
anpartshavere kaber 3 flasker gl mere om maneden.

Hvis alle anpartshavere gjorde en af delene, eller miksede det lidt, sa ville bryghuset
komme ud med et million overskud

Sluttelig vil jeg sige til jer, at vores intentioner for fremtiden er fortsat, at drive en
sund virksomhed, med en forventelig sund gkonomi, vi forventer positive resultater i
indeveerende ar, vores budgetter viser positive tal, sa vi forventer, at vores direktar og
hans dygtige personale vil gare deres til, at vi til naeste generalforsamling kan
fremvise pane resultater.

Sluttelig vil jeg rette en stor og velment tak til vores direktegr Kristian Rise og han
dygtige medarbejderstab, tak for jeres entusiasme og aldrig svigtende energi, i har i
skan forening veeret med til, ogsa i dette ar at seette Hjarring pa Danmarkskortet.

Ogsa en stor tak til alle vore samarbejdspartnere, for et godt og tillidsfuldt
samarbejde.



Sidst men ikke mindst en stor og velment tak til alle i bestyrelsen, for et utrolig godt,
slidsomt og hyggeligt samarbejde i bestyrelsen, i har ydet en keempe indsats, i er i
besiddelse af den ildhu der skal til, for at det hele skal lykkes, i har faet det
seedvanlige honorar en stor gl til hver bestyrelsesmade, jeg ser frem til et forhabentlig
godt samarbejde med savel bestyrelse som direktion, i det kommende ar.



